
CESCO
B A R B E R A  C H I N A T O

Tipologia: Barbera chinato

Vitigni: Barbera 100%

Grado alcolico: 16 % vol*

Temperatura consigliata: 18-20°C

Finestra di consumo: 7/10 anni

Zona di produzione: Nizza Monferrato e comuni limitrofi

* Il grado alcolico può variare di + o - 0,50% in base all’annata. CONTIENE SOLFITI



CESCO
B A R B E R A  C H I N A T O

Cesco, 
il nome di un vecchio maestro della nostra cantina.

Un barbera chinato che come lui: forte, sapiente, acceso di echi e di antiche energie.
Un assaggio della sua saggezza solo a chi la sua saggezza sa conquistarsi.

Grazie Cesco.

NOTE DEGUSTATIVE:
Vino da meditazione di colore rosso brillante e note speziate al palato.

È frutto di un felice connubio tra il Nizza DOCG (utilizzato per produrre questo vino aromatizzato) 
e l’estratto di corteccia di china, unito ad aromi naturali dosati secondo una ricetta segreta. Estre-
mamente versatile, è adatto come aperitivo o digestivo, da provare anche a basse temperature sotto 

i 10 gradi.

ABBINAMENTI:
Ottimo per accompagnare dolci a base di cioccolato e nocciola; per gli intrepidi degustatori lo con-

sigliamo anche con del buon foie gras o del gorgonzola invecchiato.


